
◇前菜
　蟹とアボカドのレムラード　柚子風味
　熊本県産ポークのパテ・ド・カンパーニュと彩々ピクルス
　合鴨のコンフィと焼き葱　和風赤ワインソース
◇御造り ( 鰤・甘海老・烏賊 )
◇茄子と里芋揚げ　おろし煮
◇牛サーロインのロースト　ソースレフォール
◇スープカレー　　　　　　　ちらし寿司（国産米使用）
◇木苺のムース　赤いベリーソース
◇コーヒー

新スタイル

500

upgrade+500円



新スタイル

◇前菜
　サーモントラウトのスモークと 熊本県産トマトのカプレーゼ
　阿蘇自然豚生ハム シュールージュとリンゴのマリネ添え
　蒸し鶏の葱塩ソース   烏賊の豆鼓炒め
◇海老とカリフラワー、マカロニのクリームソースグラタン
◇牛肉の煮込み 味噌風味 バターライス添え
◇パンナコッタとクランベリーのジュレ 
◇コーヒー


