
飲 物 (フリードリンク)

オプションメニュー

TEL.096-211-1205〈宴会事業部直通〉

デザートブッフェ
1,250 円 (20 名様～ )

ヤリイカとエビのトマト煮込み バスク風

1,200 円
海老のチリソース シンガポール風
1,200 円

キッシュ･ロレーヌ
700 円

※料金にはすべて消費税、サービス料が含まれております。
※写真はすべてイメージです。

黒酢の酢豚 油淋鶏 阿蘇高菜ピラフ

〈プランA〉 お一人様　9,500円 (洋食/大皿盛り)

❶ トラウトサーモンのスモーク あさぎり町産ビーツのコンフィ ブロッコリーとマッシュポテトのサラダ添え

❷ チキンとキノコのハニーマスタードマリネ

❸ 白身魚とホウレン草のグラティネ

❹ ポークのグリル ドライトマトとキャベツのソテー ジンジャーソース

❺ 南インド風チキンと茄子のスープカレー＆バターライス

❻ 赤いベリーのムース 苺のジュレ

お料理＋フリードリンク (２時間 )＋会場室料 (２時間 )

＊チョイスメニューまたは+800 円で牛肉に変更可

＊チョイスメニュー

2026YEAR-END ＆ 2027NEW-YEAR

2026年12月1日(火)～2027年1月31日(日) 忘･新年会プラン

コースプラン(フルコース)

お一人様14,000円・
16,000円もございます。



TEL.096-211-1205〈宴会事業部直通〉

南インド風チキンと茄子の
スープカレー＆バターライス

※料金にはすべて消費税、サービス料が含まれております。
※写真はすべてイメージです。

〈プランB〉 お一人様　11,800円 (和洋折衷/大皿盛り)

❶ トラウトサーモンのスモーク あさぎり町産ビーツのコンフィ ブロッコリーとマッシュポテトのサラダ添え

❷ チキンとキノコのハニーマスタードマリネ

❸ お造里 3種盛り合わせ

❹ 白身魚とホウレン草のグラチティネ

❺ 黒酢の酢豚

❼ 赤いベリーのムース 苺のジュレ

❻ 蛸と海老のちらし寿司

お料理＋フリードリンク (２時間 )＋会場室料 (２時間 )

＊チョイスメニューまたは+800 円で牛肉に変更可

＊チョイスメニュー

2026YEAR-END ＆ 2027NEW-YEAR

2026年12月1日(火)～2027年1月31日(日) 忘･新年会プラン

飲 物 (フリードリンク)

オプションメニュー

デザートブッフェ
1,250 円 (20 名様～ )

ヤリイカとエビのトマト煮込み バスク風

1,200 円
海老のチリソース シンガポール風
1,200 円

キッシュ･ロレーヌ
700 円

ポークのグリル ドライトマトと
キャベツのソテー ジンジャーソース

油淋鶏 阿蘇高菜ピラフ


