
 2026. 10/1〈木〉▶ 11/30〈月〉

HOTEL NIKKO KUMAMOTO PARTY PLAN

ホテル日航熊本パーティープラン
〈スタンダードプランＡ  9,500円〉 〈スタンダードプランＢ 11,800円〉

※写真はイメージ※写真はイメージ〈スタンダードプランＡ〉 〈スタンダードプランＢ〉

・北インド風チキンカレー バターライス添え または 阿蘇高菜ピラフ

・ティラミス

・ブリのマリネと彩どり大根の取り合わせ 柚子の香り

・スズキのロースト セミドライトマトとキャベツのブレゼ
　ソースマリニエール

・コーヒー ※プラス300円で追加可

・スチームした合鴨と根菜のサラダ仕立て カシューナッツのアクセント

・熊本県産ポークのグリル  パルメザンチーズの香るカワカミ蓮根のフリット
   シャルキュティエール風

飲物
(フリードリンク)

ビール、焼酎、赤・白ワイン、日本酒、
ウイスキー、レモンサワー、カクテル、
ノンアルコールビール、ソフトドリンク

※熊本県産酒での乾杯も承ります。
※２２時以降に宴席終了となる場合は、別途料金を提示させていただきます。
※光や映像による演出、BGM、装花、オブジェによる会場演出、舞台装置、各種アトラクション、司会などお気軽にご相談ください。
　ご要望に沿ったご提案をさせていただきます。

【宴会事業部】 ( 平日9:00～17:30 )TEL.096-211-1205熊本市中央区上通町2-1　TEL.096-211-1111(代)

【適用人数】着席(大皿盛り･フルコース料理)/20名様～　立食/30名様～　◆料金は、料理･飲物･室料･音響照明基本料･消費税･サービス料を含みます

プラン スタンダードプランA
(日～木曜日)

9,500円

洋食/大皿盛り 和洋/大皿盛り 洋食･和食/フルコース 洋食･和食･和洋/フルコース

11,800円 14,000円 16,000円

スタンダードプランB
(金･土曜日) コースプランA コースプランB

料 金

料 理

・サーモンと茸のちらし寿司 または  阿蘇高菜ピラフ
     または  北インド風チキンカレー バターライス添え

・お造里3種盛り合わせ

・コーヒー ※プラス300円で追加可

・ブリのマリネと彩どり大根の取り合わせ 柚子の香り

・スチームした合鴨と根菜のサラダ仕立て カシューナッツのアクセント

・スズキのロースト セミドライトマトとキャベツのブレゼ
　ソースマリニエール

・ティラミス

・牛ロースのグリル カワカミ蓮根と里芋のフォンダン ディジョン風

・熊本県産ポークのグリル  パルメザンチーズの香るカワカミ蓮根のフリット
   シャルキュティエール風

・牛ロースのグリル カワカミ蓮根と里芋のフォンダン ディジョン風

牛ロースのグリル カワカミ蓮根と
               里芋のフォンダン ディジョン風


