
ティー＆カクテルラウンジ「ファウンテン」 
TEL.096-211-1603
10：30～22：00（L.O.21：30）
日・祝日は21：00(L.O.20：30)まで

1F  LOUNGE

ブッフェダイニング「アソシェッド」  貸切プラン
50名様～　利用時間120分

ディナー 大人8,000円、小学生3,500円、幼児1,000円

※ご利用日の1週間前14：00までの要予約　※割引、ポイント付与対象外 
ご予約・お問い合わせ　ブッフェダイニング「アソシェッド」 TEL.096-211-1661

ホテルのホームページからもご予約を承ります。 ホテル日航熊本 検索

※写真はすべてイメージです。 ※メニューは予告なく変更する場合もございます。
※料金にはすべて消費税、サービス料が含まれております。 
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SWEETS 10:30～17:00 COCKTAIL TIME

5/1（金）～5/31（日） 5/1（金）～5/31（日）

開業24周年記念デザート
～山都町なかはた農園 
苺のパブロヴァ～
2,400円(One Harmony会員料金 2,160円)

開業24周年記念カクテル
2,200円(One Harmony会員料金 1,980円)

軽やかな食感のメレンゲに、レモンのコンフィチュー
ルがアクセントとなり、いちごのソースとバニラアイス
が余韻を広げます。仕上げに山都町なかはた農園い
ちごを贅沢にあしらった、軽やかで華やかな一皿です。

フレッシュのグレープフルーツにマスカットリ
キュールとスパークリングワインの心地よい刺激
が広がる爽やかで飲みやすいカクテル。　

アルコールフリードリンク付き　
●生ビール付きアルコールフリードリンク　プラス500円　

TEA TIME

5/1（金）～5/31（日）　2部制/①12：00～②14：00～

開業24周年記念 アフタヌーンティー 
～感謝のセレブレーションティー～
4,200円(One Harmony会員料金 3,780円)

※前日14：00までの要予約　
※90分のご利用となります

これまでのご愛顧へ感謝を込めた開業 24周年記念アフタヌーンティー。色とりどりの花束をイメージし
たスイーツと、繊細なセイボリーをファウンテンおすすめの紅茶とともにお楽しみください。

※写真は2名様用のイメージです。

Redeem Points
ポイントをつかう

500ポイント以上から
1ポイント＝1円単位で
お支払いにご利用いただけます

restaurant calender
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24th Anniversary

ご入会はこちらから

24th Anniversary

直径約 10 ㎝



日本料理「弁慶」・寿司処「橘」
TEL.096-211-1673
11：30～15：00（L.O.14：00）
17：30～21：30（L.O.19：30）

7F   JAPANESE
広東料理「桃李」
TEL.096-211-1662
11：30～15：00（L.O.14：00）
17：30～21：30（L.O.19：30）

2F   CHINESE
ブッフェダイニング「アソシェッド」
TEL.096-211-1661
11：30～15：00（L.O.13：30）
17：30～21：00（L.O.19：30）

2F  BUFFET&DINING

LUNCH / DINNER LUNCH

LUNCH

毎週土・日曜日、祝日

5/2（土）～5/6（水）

毎週月～木曜日限定

ウィークエンドランチブッフェ

ゴールデンウィークランチブッフェ
2部制（11：30～/13：30～）

2部制（11：30～/13：30～） ※祝日を除く

やわらかな陽ざしと新緑が心地良い季節。人気の
ローストビーフや、スペアリブのグリルを中心に、彩
り豊かに季節の魅力を楽しめる贅沢なメニューを
取り揃えております。

大人4,200円（One Harmony会員料金 3,780円)
小学生2,200円、幼児1,200円

メインが選べるセミブッフェ

前菜、サラダ、デザートはブッフェをお楽しみいただ
き、メインディッシュは4種から1品お好きな料理を
お選びください。

大人3,500円（One Harmony会員料金 3,150円)
キッズプレート　1,800円(小学生以下)
セミブッフェのみ　900円（幼児）

※ソフトドリンクバー付き  ※大人料金は中学生以上、幼児料金は4歳以上　※利用時間90分※利用時間120分／懐石料理をご注文の方対象 ※利用時間120分／コース料理をご注文の方対象

大人4,500円（One Harmony会員料金 4,050円)、小学生2,200円、幼児1,200円

5/1（金）～5/31（日）

5/1（金）～5/31（日）

LUNCH / DINNER

開業24周年記念ディナー  12,000円 (One Harmony会員料金 10,800円)

開業24周年記念特別企画

シェフスペシャリテ「鮑の濃厚ソース煮込み」は、丁寧に柔らかく火入れした鮑に、旨味とコクを凝縮した桃
李伝統の特製ソースを合わせた逸品です。コラーゲンを豊富に含む上質な味わいを、ぜひご堪能ください。

開業24周年記念ランチ
5,000円 (One Harmony会員料金 4,500円)

ディナーコース「白楽」     8,000円
ディナーコース「鳳凰」   16,000円
桃李スペシャルコース「彩龍」 
　　　　　　　　　   25,000円※3日前までの要予約

桃李人気メニューを集めた定番のコース全7品　

シェフのスペシャリテを集めた7～8品の特別コース
　

季節を彩る前菜盛り合わせ、フカヒレスープ付きの
全 7品コース　

選べるランチセット        2,600円
ランチコース「翡翠」       6,500円
平日限定 麺セット
桃李人気の麵料理「担々麵」「葱と叉焼の汁そば」「五目汁そば」に、プラス500円で点心 2種とデザー
ト付きのセットメニューにアレンジできます。

季節の趣を映した前菜、冬瓜と乾貨の蒸しスープ
や大分県産鱧の香り揚げ、天草産地蛸の旨味豊
かな炒飯など、桃李おすすめの開業記念特別コー
スをお楽しみください。
プラス1,500円で、北京ダック香味野菜仕立て 1
本を追加できます。

黒毛和牛御膳 昼膳  　8,000円
寿司ランチ「はなの」 　 5,200円
寿司懐石「なこそ」      8,000円

平日10食限定天ぷら御膳 ※割引対象外
    3,500円

平日限定まぐろ漬け丼  　　4,000円
平日限定和牛網焼き丼  　  4,000円

LUNCH

開業24周年記念 あわび 雲丹の特別懐石 ～至福のひととき～
24,000円 （One Harmony会員料金 21,600円)

5/1（金）～5/31（日）

5/1（金）～5/31（日）

黒毛和牛御膳          10,000円
懐石料理「常盤」       13,000円
懐石料理「瑞穂」　　 17,000円

寿司懐石「矢立」       15,000円
寿司懐石「鞍掛」       18,500円　

※前日14：00までの要予約

※前日14：00までの要予約

平日限定

開業24周年記念 割烹料理「よしの」
～一期一会～ 
5,000円（One Harmony会員料金 4,500円)

開業24周年記念 旬彩御膳
～感謝を込めた 華やぎ御膳～　
4,600円（One Harmony会員料金 4,140円)

5/1（金）～5/31（日）

5/1（金）～5/31（日）

開業24周年記念特別企画

開業24周年の感謝を込めて、いつもよりちょっと贅沢な時間を。
内容：瓶ビール・ノンアルコールビール・白＆赤ワイン・ウイスキー・焼酎・日本酒・レモンサワー・ソフトドリンク

フリードリンク 通常 ¥3,500 → 2,400円
5/1（金）～5/31（日）

開業24周年だからこそ実現！今だけの特別プライスで、心ゆくまでお楽しみください
内容：瓶ビール・白＆赤ワイン・ウイスキー・焼酎・梅酒・紹興酒・ソフトドリンク

フリードリンク 通常 ¥3,500 → 2,400円

DINNER

※祝日を除く毎週月～木曜日限定

メインが選べるセミブッフェ・ディナー
開業24周年記念感謝料金  大人4,500円 → 4,000円  ※割引対象外
キッズプレート  2,000円（小学生以下）、 セミブッフェのみ  1,000円（幼児）
前菜、サラダ、デザートはブッフェをお楽しみいただき、メインディッシュは4種から1品お好きな料理を
お選びください。

5/11mon START !

お造りを含めた初夏の彩り豊かな前菜に始まり、
焼物・揚物・煮物を盛り込んだ八寸に和牛の一品
を添え、デザートまでお楽しみいただける御膳を
ご用意いたします。

カウンターで一品ずつ仕立てる料理を、出来たて
の温度感とともに、板前の細やかな心配りを感じ
るひとときをご堪能ください。


