
ホテルの公式サイトからもご予約を承ります。ホテル日航熊本 検索

※写真はすべてイメージです。 ※メニューは予告なく変更、終了する場合がございます。 
※料金にはすべて消費税、サービス料が含まれております。

2部制／①12:00～ ②14：00～

アフタヌーンティー ～ CHOCOに夢中 ～

熊本市現代美術館

LOVEファッション‒私を着がえるとき
開催記念メニュー

1/6（月）～2/28（金）

Hotel Nikko Kumamoto

※90分のご利用となります
※前日14：00までの要予約

1
Restaurant

Information

Hotel Nikko Kumamoto

2025

1F LOUNGE

ティー＆カクテルラウンジ「ファウンテン」 
TEL.096-211-1603
10：30～22：00（L.O.21：30）日・祝日は21：00(L.O.20：30)まで

4,200円
フランス産のチョコレートを使用したキャラメルショコラとベリーのムースや濃厚な
チョコとピスタチオのワッフルコーン、ボンボンショコラなどのチョコスイーツとアク
セントの抹茶スコーンやセイボリーを、おすすめの紅茶と共に「チョコに夢中！」なひと
時をお楽しみください。

2024/12/21（土）～2025/3/2(日)

「LOVE DRESS～ラブドレス～」

10:30～L.O.17:00
ケーキセット

10:30～L.O.21:30、日･祝日は～L.O.20:30
カクテル

2,500円

ホテルに隣接する熊本市現代美術館で開催さ
れる、着る人のさまざまな情熱や願望＝
「LOVE」を受け止める存在としてのファッ
ションをテーマにした展覧会「LOVE ファッ
ション‒私を着がえるとき」に合わせて、万
華鏡のようにカラフルな世界が広がるファッ
ションをテーマにしたケーキセット「LOVE 
DRESS ～ラブドレス～」とカクテル 2 種類
「FLOWER」「BERRY」を提供します。

「BERRY」「FLOWER」
各 2,200円 

※通常、別途個室料がかかります。｢桃李｣4,000 円～、｢弁慶｣6,000 円～ 
※前日14:00 までにご予約をお願いいたします
※各種割引対象外です

懐石料理 10 品
+

フリードリンク 120 分
大皿料理 8 品

+
フリードリンク 120 分

店休日：【11 月】水曜日、11/19
　　　　【12 月】水曜日、12/3、12/17、12/27　
　　　　【 1 月】水曜日、1/5、1/7、1/21　
　　　　　*1/1 は営業　　　　　　　　

店休日：【11 月】月曜日、11/28
　　　　【12 月】月曜日、12/12、12/26　
　　　　【 1 月】月曜日、1/9、1/14、1/16
　　　　　*1/13 は営業　　　　　　　　　　

7 階　日本料理「弁慶」2 階　広東料理「桃李」

1 名様 12,000 円 1 名様 14,000 円

TEL.096-211-1673TEL.096-211-1662

※12/30 ～ 1/5 を除く
2024 年　 月 　日 (月)～ 2025 年　月　 日 (金)111 18 31

11:30 ～ 15:00(L.O.13:00)/17:30 ～ 21:30(L.O.19:30)
◆ご予約は 4 名様から承ります

フリードリンク120 分付

【特 典】6名様以上のご予約で個室料サービス

日本料理「弁慶」・寿司処「橘」 TEL.096-211-1673

2/2（日）・2/3（月） 各日限定50本

橘謹製 恵方巻(要予約)

【お渡し時間】
12：00～15：00／17：30～19：30

2,500円

※各種割引、One Harmonyポイント付与対象外

TAKE OUT 恵方巻

11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30) 　
店休日：水曜日（1/1を除く） 、第1・第3火曜日、1/5



鳳凰 ～ 伊勢海老 ～
1/6（月）～1/31(金) 1/7（火）～1/31（金）

懐石料理「神楽」 ～ 睦月の懐石 蟹 ～
17,000円

日本料理「弁慶」・寿司処「橘」 TEL.096-211-1673
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30) 　
店休日：水曜日（1/1を除く） 、第1・第3火曜日、1/5

7F JAPANESE

※3日前までの要予約

厳選した素材の持ち味を最大限に活かし、絶妙な火入れで奥深い広東料理の
神髄をお楽しみいただけます。

人気のローストビーフをはじめ、牛肉のパイ包み焼き ウェリントン風、馬ホホ肉
のカルボナードなど、バラエティ豊かな冬の味覚をご堪能ください。

季節は小寒から大寒へ。旬を迎えるずわい蟹を煮物椀、炭火焼き、羽釡御飯
などを含む全10品をご提供いたします。

18,000円

広東料理「桃李」 TEL.096-211-1662
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30)　
店休日：月曜日（1/13を除く） 、1/9、1/14、1/16

2F CHINESE

※前日14：00までの要予約 

L U N C H  /  D I N N E R

L U N C H

L U N C H  /  D I N N E R

1/6（月）～1/31（金）

1/6（月）～

1/7（火）～

昼懐石「しずか」

冬の寒さでさらにうま味を増し
た山海の幸を使い、煮物椀や天
婦羅、脂の乗った鰤は小鍋仕立
てでご用意いたします。この季
節ならではの味わいを心ゆくま
でお楽しみください。

6,000円

1/11（土）からの毎週土・日曜日、祝日

ウィークエンドランチブッフェ

当面の間、営業を休止いたします。

L U N C H

ブッフェダイニング「アソシェッド」 TEL.096-211-1661
11：30～15：00（L.O.13：30）※2部制（1部11：30～/2部13：30～）

2F BUFFET&DINING

大人4,200円、小学生2,200円、幼児1,200円

※ご利用90分 ※ソフトドリンクバー付き 
※大人料金は中学生以上、幼児料金は4歳以上

フランス料理「レ・セレブリテ」
TEL.096-211-1663

2F FRENCH

L U N C H

4,000円
 四季彩華しきさいか

四季折々の山海食材を彩り豊
かな広東料理でお届けしま
す。

L U N C H

料理で季節の移ろいを感じていただける「しおり」。懐石とは趣の異なる拵えで、
お昼のひとときをお楽しみください。

松花堂「しおり」 4,600円平日限定


