
ホテルの公式サイトからもご予約を承ります。ホテル日航熊本 検索

※写真はすべてイメージです。 ※メニューは予告なく変更、終了する場合がございます。 
※料金にはすべて消費税、サービス料が含まれております。

1F LOUNGE

ティー＆カクテルラウンジ「ファウンテン」 
TEL.096-211-1603

2部制／①12:00～ ②14：00～

アフタヌーンティー 
～ ダークナイトハロウィン ～

10/1（火）～10/31（木）

Hotel Nikko Kumamoto

※90分のご利用となります
※前日14：00までの要予約

10：30～22：00（L.O.21：30）日・祝日は21：00(L.O.20：30)まで

ティー＆カクテルラウンジ「ファウンテン」 
TEL.096-211-1603
10：30～22：00（L.O.21：30）日・祝日は21：00(L.O.20：30)まで
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1F LOUNGE

4,000円
真夜中のハロウィンパーティーをテーマに、ワクワク感を盛り上げるゴーストやカボ
チャのモンスター、蜘蛛の巣をモチーフにしたスイーツと、サンドイッチなどのセイボ
リーをファウンテンおすすめの紅茶とともにお楽しみください。

10/1（火）～10/31（木）

山江村産の栗をたっぷりと使用し、黒糖とラ
ムのアイス、カシスのムースを忍ばせ、周り
にあしらった “さつまいもの塩ソテー” がア
クセント。秋を楽しむパフェです。

季節のパフェ
ラム酒香る マロンパフェ

10:30～L.O.17:00

2,300円

10/1（火）～10/31（木）

バターナッツエスプーマで仕上げたエスプ
レッソマティーニ “TRICK” と、クラフトコー
ラとラムに魅惑的な香りを浮かべた “TREAT”
をご用意。

Seasonal Cocktail
ハロウィンカクテル
各 2,000円 

※前日14：00までの要予約 
15：00～22：00 ※日･祝日は21：00まで

対応人数：5名様から50名様まで
利用時間：120 分
※割引対象外

2次会プラン
1名様 3,500円 
フリードリンク+おつまみ ( 乾きもの )

アルコール使用

11/1（金）～11/30（土）

七五三プラン　

L U N C H

日本料理「弁慶」 TEL.096-211-1673／広東料理「桃李」 TEL.096-211-1662

大人2名様以上のご利用でお子
様料理を1名様にプレゼント。

七五三プラン

����������

※前日までの要予約 

6,000円 ※割引対象外

※割引対象外 

日本料理「弁慶」・寿司処「橘」 TEL.096-211-1673
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30) 　
店休日：水曜日、第1・第3火曜日

TAKE OUT

香り高い松茸や銀杏を入れ、弁慶伝統のだしで
炊き上げた風味豊かな松茸ご飯と、こだわりの
和惣菜を詰めた2段弁当です。秋の行楽や敬老の日、
ご家族やカルチャーなどのお集まりにご利用いただ
けます。

秋の松茸御飯 行楽弁当

10/31(木)まで  *2日前までの要予約*

5,800円

1日15個限定

お渡し時間　11：30 / 14：30 / 17：30



鳳凰 ～ 鮑 ～
10/3（木）～ 10/1（火）～10/31（木）

松茸吟味懐石
25,000円

日本料理「弁慶」・寿司処「橘」 TEL.096-211-1673
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30) 　
店休日：水曜日 、第1・第3火曜日

7F JAPANESE

※3日前までの要予約

厳選した素材の持ち味を最大限に活かし、絶妙な火入れで奥深い広東料理の
神髄をお楽しみいただけます。

人気のローストビーフを始めスズキのパイ包み焼き、牛肉の赤ワイン煮込みな
どバラエティ豊かな秋の味覚をご堪能ください。

秋を代表する味覚「松茸」を土瓶蒸し、焼き松茸、松茸羽釡御飯で味わえる贅
沢な懐石料理です。旬の「松茸」を心ゆくまでご堪能ください。

17,000円

広東料理「桃李」 TEL.096-211-1662
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30)　
店休日：月曜日（10/14を除く） 、第2・第4木曜日、10/17

2F CHINESE

※前日14：00までの要予約 

L U N C H  /  D I N N E R

L U N C H

L U N C H  /  D I N N E R

10/3（木）～10/31（木）

昼懐石「秋日和」
～ 収穫祭 ～

焼八寸は“秋の吹寄せ”として実
りの秋の豊かな食材で時季を
表現いたします。晩秋から初冬
への季節の移り変わりを昼懐石
をとおしてお楽しみください。

6,000円

10月の土曜日、日曜日、祝日

ウィークエンドランチブッフェ

フランス料理「レ・セレブリテ」は当面の間、営業を休止いたします。

L U N C H

ブッフェダイニング「アソシェッド」 TEL.096-211-1661
11：30～15：00（L.O.13：30）※2部制（1部11：30～/2部13：30～）

2F BUFFET&DINING

大人4,200円、小学生2,200円、幼児1,200円

※ご利用90分 ※ソフトドリンクバー付き ※大人料金は中学生以上、幼児料金は4歳以上

2F FRENCH

L U N C H

4,000円
 四季彩華
しきさいか

四季折々の山海食材を彩り豊
かな広東料理でお届けしま
す。

L U N C H L U N C H

料理で季節の移ろいを感じていただける「しおり」。懐石とは趣の異なる拵えで、
お昼のひとときをお楽しみください。

松花堂「しおり」 4,600円平日限定

10/26(土)、10/27(日)の2日
間は、ハロウィンらしくアレ
ンジされた可愛らしい料理
と、洋ナシや栗など秋の味覚
を使ったデザートもご用意
します。


