
営業部直通

【飲物(フリードリンク)】ビール、焼酎、赤･白ワイン、日本酒、ウイスキー、カクテル、ソフトドリンク
※熊本県産酒での乾杯も承ります。
※２２時以降に宴席終了となる場合は、別途料金を提示させていただきます。
※光や映像による演出、BGM、装花、オブジェによる会場演出、舞台装置、各種アトラクション、司会などお気軽にご相談ください。
　ご要望に沿ったご提案をさせていただきます。

【適用人数】着席(大皿盛り・フルコース料理)／2０名様～

2023. 6/1〈木〉 ▶ 8/31〈木〉

・ビル衛生管理法に基づく空気環境測定の安全基準を満たす空調設備で常に換気を維持しております。

ホテル日航熊本
人数に応じた多彩な宴会場、真心と技をこめて、料理とサービスが創り出す華やかな宴
パーティースタイルに合わせた最高のおもてなしでお待ちしています。

HOTEL NIKKO KUMAMOTO PARTY PLAN

〈スタンダードプランＢ〉〈スタンダードプランＡ〉

※料金は、料理・飲物・室料・音響照明基本料・消費税・サービス料を含みます。

パーティープラン

・スモークサーモントラウト アボカドとトマトのサルサ
　山都町産ベビーリーフのサラダ　

・魚介のラグーと茄子 トマトのラザニア
・牛肉のロースト 和風ソース   温野菜添え
・梅とじゃこのピラフ 大葉の香り
・ココナッツのブランマンジェ 肥後グリーンのスープ

・蒸し鶏の中華風 麻辣ソース

〈スタンダードプランＡ  9,000円〉

9,000円

プラン

料理

料金

和洋/大皿盛り

11,000円

スタンダードプランＡ
（日～木曜日)

洋食/大皿盛り

スタンダードプランＢ
（金～土曜日)

フルコース

13,000円

コースプラン

・マグロのカルパッチョ 山葵のヴィネグレット 梅肉のアクセント　

・白身魚と茄子の煮おろし 生姜風味
・牛肉のロースト 和風ソース 温野菜添え
・ちらし寿司
・ココナッツのブランマンジェ 肥後グリーンのスープ

・蒸し鶏の中華風サラダ 麻辣ソース

〈スタンダードプランＢ 11,000円〉


